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		  SILD		 PRIS                    RUG       FRANSK    FEDT
Bord	 705. 	 Marinerede sild med løg, kapers og karrysalat  . . . . . . . . . .           	  Kr. 	 72,00	 	 	
	 706. 	 Krydder marineret sild med løg og kapers  . . . . . . . . . . . . . .                    	 Kr. 	 72,00	 	 	
	 707. 	 Karrysild med hårdkogt æg, løg og kapers  . . . . . . . . . . . . .              	  Kr. 	 75,00	 	 	 	
	 709. 	 Stegt sild med Dijonsennep og dild  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      	 Kr.	 85,00	 	 	  

	 711.	 Karrysalat til sild . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          	 Kr. 	 35,00	 	 	

		  FISK/SKALDYR
	 710. 	 Røget lakse tatar (rørt med cognac) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 Kr. 	 99,00	 	 	
	 712.	 Rødspættefilet med remoulade og citron  . . . . . . . . . . . . . .               	  Kr.	 85,00	 	 	
	 713. 	 Rødspættefilet med rejer og mayonnaise . . . . . . . . . . . . . . .                	  Kr.	 98,00	 	 	
	 714. 	 Røget ål med røræg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     	  Kr.	 155,00	 	 	 	
	 715. 	 Fersk røget laks med røræg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              	  Kr.	 99,00	 	 	 	
	 716. 	 Gravad laks med rævesauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             	  Kr.	 95,00	 	 	 	
	 718. 	 Rejer med mayonnaise og citron  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        	  Kr. 	 99,00	 	 	
	
                 		  KØD/SALATER
	 720.	 Skaldyrssalat med krebs, rejer og asparges . . . . . . . . . . . . . .               	  Kr.	 89,00	 	 	
	 721.	 Hønsesalat med bacon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  	  Kr.	 75,00	 	 	
	 723.	 Rullepølse med løg og sky . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                               	  Kr.	 75,00	 	 	
	 724. 	 Roastbeef med remoulade og ristede løg . . . . . . . . . . . . . . .                	  Kr.	 75,00	 	 	 	
	 725.	 Skinke med italiensk salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	  Kr.	 75,00	 	 	
	 726. 	 Klassisk tatar med det hele  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              						    
		  (kapers, løg, peberrod, pickles og rå æggeblomme) . . . . .       	 Kr.	 99,00	 	 	 	
	 727.	 Dyrlægens natmad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       	 Kr.	 82,00	 	 	 	
	 728. 	 Kalvetunge med italiensk salat og asparges . . . . . . . . . . . . .               	 Kr.	 82,00	 	 	
	 729. 	 Sylte med rødbeder . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     	  Kr.	 75,00	 	 	 	
	

		  LUNE RETTER
Bord	 730. 	 Mørbradbøf med bløde løg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                             	  Kr.	 92,00	 	 	 	
	 731. 	 Leverpostej med bacon og champignoner  . . . . . . . . . . . . .               	 Kr.	 69,00	 	 	 	
	 732. 	 Flæskesteg med rødkål . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   	 Kr.	 89,00	 	 	 	
	 733. 	 Frikadeller med surt . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     	  Kr. 	 75,00	 	 	
	 734. 	 Andesteg med sødt og surt  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                              	 Kr. 	 99,00	 	 	
	 735. 	 Æbleflæsk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               	  Kr.	 82,00	 	 	 	
	 736. 	 Blodpølse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                	 Kr.	 75,00	 	 	
	 737. 	 Finker m. grever . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         	  Kr.	 75,00	 	 	
		

		  OST/DESSERT
Bord	 740. 	 Gammel ost med fedt og sky  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           	  Kr. 	 75,00	 	 	 	
	 741. 	 Brie med druer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           	 Kr.	 58,00	 	 	 	
	 742. 	 Gorgonzola med æggeblomme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          	 Kr.	 79,00	 	 	 	
	 743. 	 Camembert frit med solbærsyltetøj . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       	 Kr.	 79,00	 	 	 	
	 744.	 Potkäse på ristet brød  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   	 Kr.	 75,00	 	 	 	
	 745. 	 Ris à l’amande . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            	 Kr.	 69,00	 	 	

SE ALLE VORES MENUKORT OG ÅBNINGSTIDER PÅ WWW.HANSENSHAVE.DK
STØRRE SELSKABER MODTAGES ALLE DAGE

		  STOR LUX JULEANRETNING  (min. 2 pers.)		  PRIS	 STK.
	 703. 	 Marineret sild, kryddersild, fersk røget laks, fiskefilet med remoulade,
		  røget ål med røræg, sylte med rødbeder, flæskesteg, andesteg og
		  frikadeller med rødkål og surt, brie med druer, ris à l’amande  . . . . . . . . . . .           	  Kr. 359,00	 ––––––

	 	 DET STORE KOLDE BORD (min. 4 pers.)
	 103.	 2 slags sild med det hele, røget ål med røræg, røget laks med slikasparges,  
		  gravad laks med rævesauce, fiskefilet med remoulade, hønsesalat med bacon,  
		  lun leverpostej med champignoner, flæskesteg med rødkål, oksebryst med  
		  peberrod, mørbradbøf med bløde løg, forskellige oste med druer . . . . . . .             Kr. 410,00	 ––––––

	 	 Ovenstående 2 anretninger kan ikke ændres
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Julefrokost 2018  
Aften fra kl. 17.00 - 21.00 mandag-torsdag

15. november  - 22. december  


